COFICINN

DO ESTUDANTE

Questdo 20

20. "Explosdo em silo no Parand acende alerta para prevencdo de acidentes em armazéns" {noticia veiculada na midia em julho
de 2023). As estatisticas para esse tipo de desastre sao alarmantes no mundo todo, & nao se trata apenas de negligéncia. Ha
pardmetros intrinsecos da silagem que a tornam potencialmente perigosa; portanto, devern ser muito bem controlados. Se-
gundo um profissional que atua no controle de incéndios em silos: “Este ano a silagem pode estar muito seca, havendo maior
possibilidade de fogo no silo. A combustao interna do material da silagermn pode ocorrer se ele for colocado muito seco no silo.
Fara qualguer coisa pegar fogo s&o necessarios trés ingredientes: ..~

al Por que a baixa umidade favorece o incéndio num silo? Quais os trés ingredientes que completariam a fala do profissional
a0 final do texto e qual o papel de cada um deles no fendmeno em questio?

b) Mo silo, a fermentacao dos graos pode levar 4 ignicdo, combustio e explosdo. Considerando a fermentacdo e a combustao,
gual delas & a causa e gqual delas € a consequéncia? Ainda considerando a fermentagio e a combustdo, no caso da silagem
de graos, por que & necessario usar sensores de umidade, de didxido de carbono e de temperatura dentro do silo?

RESOLUCAO

a) A umidade retira calor dos graos dificultando a combustéo. Portanto, quanto menor a umidade,
maior serd a probabilidade dos graos receberem calor e iniciarem uma reac¢do de combustéo. Os 3
ingredientes sdo combustivel (carboidrato proveniente do milho), comburente (oxigénio
proveniente do ar) e calor (proveniente de alguma fonte externa). O calor é responsavel por
fornecer a energia de ativagado da reacéo, iniciando-a. O combustivel (carboidrato) reage com o
comburente (O,), produzindo CO3, H,O e calor que retroalimenta a reacéo.

b) A fermentacdo é a causa daigni¢cdo, uma vez que produz energia e etanol que pode ser utilizado
na combustdo, a qual é a consequéncia do processo. Neste contexto, é importante o uso de
controladores de umidade, para que esta ndo seja muito alta, favorecendo a fermentacéo, e nem
muito baixa, favorecendo a combustao. Ainda neste contexto, o uso de sensores de CO, seria util
para prever problemas no processo, visto que tanto a fermenta¢cao quanto a combustao
produziriam CO,. Portanto, o monitoramento do CO, poderia prevenir possiveis acidentes.



