FUVEST 23 FASE - 17/01

O limite de detec¢do de um método analitico € a menor quantidade de um determinado composto numa amostra que esse
método é capaz de detectar. Caso algum composto esteja em concentragdo inferior a tal limite, ndo se pode determinar a sua
presenca, tampouco a sua concentragdo.

A tabela nutricional a seguir foi encontrada numa embalagem de pdo de queijo:

Quantidade por porgdo (70 g)
Valor energético 113 keal
Carboidratos l4g
Proteinas 248
Gorduras Trans 0,0g
Gorduras Saturadas 21lg
Gorduras Totais 53g |
Fibra alimentar 00g |
Sodio 140 mg |

Uma vez que a quantificagdo de todos os compostos é realizada por métodos analiticos especificos, responda as questoes:

a) Por que, na por¢do de pdo de queijo apresentada, as quantidades de gorduras trans e fibra alimentar ndo sdo,
necessariamente, zero?

b) Gorduras podem ser entendidas como acidos graxos de cadeia carbdnica longa. O termo “trans” faz referéncia a isomeria
geométrica da molécula de dcido graxo. Gorduras saturadas podem apresentar isomeria trans? Explique com base na
estrutura da molécula de acido graxo.

c) Caso tivesse sido utilizado um método analitico para determinagdo de sodio cujo limite de detecgdo fosse de 0,03 g de sédio
por g de pdo de gueijo, teria sido possivel detectar esse elemento nesse pdo de queijo? Justifique apresentando os célculos.

RESPOSTAS

A) Os valores ndo sdo necessariamente zero, pois estes valores podem estar abaixo do limite de deteccéo
do método utilizado.

B) Gorduras saturadas ndo possuem liga¢des duplas, portanto ndo poderiam apresentar isomeria geométrica
(cis-trans).

C
) 140.103de Na — 70g de p&o de queijo

X - 19
x=2.10"3gde Na
x = 0,002g de Na

Visto que a quantidade de Na € menor do que o limite de deteccao do método, ndo seria possivel determinar
este elemento no pédo de queijo.



