
 
 

  Questão 116 

 
116.  

 

 

RESOLUÇÃO 

ALTERNATIVA A 

De acordo com o texto, a melhor maneira de preservar o sabor adocicado do milho é emergindo a espiga em água 
fervente e cancelando o cozimento em água gelada. A transformação da glicose em amido é uma reação mediada 

por ação enzimática, logo com o aumento de temperatura ocorre a desnaturação da enzima, interferindo diretamente 
na conversão da glicose em amido. 
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