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Um dos parametros de controle de qualidade de
polpas de frutas destinadas ao consumo como bebida &
a acidez total expressa em acido citrico, que corresponde
a massa dessa substancia em 100 gramas de polpa
de fruta. O acido citrico € uma molécula organica que
apresenta trés hidrogénios ionizaveis (acido triprotico)
e massa molar 192 g moi~1. O quadro indica o valor
minimo desse parametro de qualidade para polpas
comerciais de algumas frutas.

Valor minimo da acidez total
Polpa de fruta expressa em acldo citrico
(g/100 g)
Acerola 0,8
Caju 0,3
Cupuagu 1.5
Graviola 0,6
Maracuja 25

A acidez total expressa em &cido citrico de uma
amostra comercial de polpa de fruta foi determinada,
No procedimento, adicionou-se dgua destilada a 2,2 g da
amostra e, apos a solubilizagao do acido citrico, o sélido
remanescente foi filtrado. A solugdo obtida foi titulada
com solugao de hidroxido de sédio 0,01 mol L™, em que
se consumiram 24 mL da solucdo basica (titulante).
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Entre as listadas, a amostra analisada pode ser de qual
polpa de fruta?

© Apenas caju.

© Apenas maracuja.

® Caju ou graviola.

@ Acerola ou cupuagu.
@ Cupuagu ou graviola,



Alternativa: C

HsCit

0,08.10° mol

+

3NaOH

0,24.10° mol

RESPOSTA

NnaoH=m . V
Nnaon = 0,01 . 24.10°3

Nnaox = 0,024.10°° mol

- NasCit + 3H20 + 3 H20

1 mol Ac. Citrico -------------- 192g
0,08.10° mol  -------memem- X

X =0,01536g de Acido

0,01536g Acido -------—-- 2,29 fruta
Y 100g

Y =0,7g de Acido

Como ha 0,7g de acido as frutas podem ser graviola ou caju.

HsCit = Ac. Citrico



