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OFICINA

Questdo 101

A utilizagdo de corantes na indistria de alimentos & bastante difundida e a escolha por corantes naturais vem
sendo mais explorada por diversas razdes. A sequir s30 mostradas trés estruturas de corantes naturais.
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Licopeno (presente no tomate)

B-caroteno (presente na cenoura e na laranja)
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A propriedade comum as estruturas que confere cor a esses compostos & a presencga de

cadeia conjugada.

cadeia ramificada.

atomos de carbonos terciarios.
ligagbes duplas de configuracao cis.
atomos de carbonos de hibridagéo sp3.
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RESPOSTA

Alternativa A

A propriedade que confere cor aesses compostos é apresencade duplas conjugadas, ou seja, ligagdes duplas
separadas por uma ligacéo simples.
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