TOFICINN ﬂ

DO ESTUDANTE

O acalrao & uma especiana com sabor, aroma e coloracdo muito marcanies. Messa especiaria eslao presentas moléculas como
a picrocrocing, responsdvel pelo sabor, o safranal, responsavel pelo aroma, e a croceling, responsavel pela coloracan.
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O safranal pode ser oblido por extracao a partir do agafrao. Para realizar esse procedimento, uma certa quantidade de acaflrao
saco é triturada e adicionada em um frasco e, sobre ela, & adicionada uma solucao agquosa diluida de carbonato de sodio de
pH levemente elevado. Em seguida, um volume de n-hexano & adicionado ao mesmo frasco que, apds tampado, & agitado &
deixado em repouso até gue duas fases, uma aguosa e oulra organica, 58 separam.

al Preencha a tabela da folha de respostas indicando qual das fases, agquosa ou organica, contém maior quantidades dos
compostos responsaveis pelo aroma e sabor. Justifigue sua resposta.

by Caso o procedimento de extracio descrito anteriormente seja realizado ulilizando apenas agua ao invés de solugao
aquosa de carbonato de sddio, qual das espécies descritas no enunciado lerd sua eficiéncia de extracio na fase aquosa
mais prejudicada? Justifique sua resposta.

c]  Para delerminar o leor de safranal no acafrao, foi realizada uma extracdo a parlir de 500 mg de acafrdo seco gerando
10 mL de uma solucio contendo safranal em uma concentracdo de 7,0x 104 malL. Considerando uma eficiéncia de 70%
nesse procedimento, calcule o teor de safranal, em porcentagem de massa, no agafrao seco.

Note & adote:

Maszza molar do safranal = 150 g/maol

RESOLUCAO
a)
Compostos relativos ao aroma | Compostos relativos ao sabor
Fase com maior quantidade orgénica aquosa

Justificativa:

A molécula de Picrocrocina apresenta maior carater polar, em virtude da presenca dos grupos funcionais
hidroxila frente a um Unico grupo carbonila na molécula de Safranal. Assim, espera-se encontrar maior
guantidade da Picrocrocina, composto relativo ao sabor, na fase aquosa, e do Safranal, composto relativo ao
aroma, na fase organica.

b) O maior prejuizo ocorre na extragédo da Crocetina. Isso porque, pelo fato de o carbonato de sédio ser
um sal de caréater basico, sua presenca eleva o pH do meio, levando a desprotonacao de grupos
acidos, como ocorre somente na Crocetina. Na forma desprotonada, a Crocetina interage com a 4gua
por interacdes ion-dipolo, 0 que garante sua elevada solubilidade em agua. Ao retirar o sal, as
moléculas da Crocetina passam a ser encontradas na forma protonada, passando a interagir por
ligacédo de hidrogénio com a dgua que, por ser uma interacdo menos intensa que o ion-dipolo, diminui
a solubilidade do composto em agua, prejudicando a eficiéncia da extracao.

c) A concentracdo da solucdo obtida nos permite calcular a massa de Safranal em 1L de solugao:



1 mol —150¢g
7,0.10* mol — x
x = 0,105 g de Safranal em 1L de solucéo

Assim, em 10 mL de solucdo, a massa de Safranal serd de 1,05.10-% g. Considerando a eficiéncia de extragéo
de 70%, a massa de Safranal que havia em 500 mg de acafréo era de:

1,05.10° g — 70%

Msafranal — 100%
Msafranal = 1,5.10 g de Safranal em 500 mg de acafrédo

Logo, o teor de Safranal é dado por:

Ysafranal = 1,5.103/ 500.102 = 0,003 ou 0,3% em massa



