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  Questão 03 

 
 

 

RESPOSTA 

 

 

a) Na panela de pressão, ocorre aumento de pressão interna. Dessa forma, ocorre a elevação do P.E., o 

aumento de temperatura aumenta a velocidade cozimento do alimento, com isso o alimento é cozido mais 

rapidamente.  

 

b) Ao deixar a panela sem tampa (processo 1), haverá maior perda de calor, fazendo com que se demore mais 

para chegar a temperatura de ebulição (curva C). 

Encaixando-se a tampa (processo 3), a pressão interna aumenta e a temperatura de ebulição é maior (Curva A).  

Por exclusão, processo 2, curva B, 

 

 

 

 


