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QUESTAD 68

A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) estabele-
ce que produtos alimenticios que contenham algum nutriente
em quantidade elevada e prejudicial 4 sadde, como agucar,
sddic e gordura, apresentem essa informagio em seus rotu-
los por meio de figuras padronizadas.
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As gorduras s30 constituidas por misturas de triglicerideos
que, quando hidrolisados no organismo humano, produzem
diferentes moléculas de acidos graxes. O quadro mostra as
farmulas quimicas dos acidos graxos obtidos em maior por-
centagem na hidrdlise enzimatica de dois tipos de gorduras,
xe¥

L . Acido graxo obtido em maior
pocego porcentagem na hidrolise enzimatica

X CH,—(CH,),-COOH

Y CH,-(CH,)-CH=CH-(CH,).-COOH
A hidrdlise enzimatica da gordura —__ produz maior
porcentagem de acidos graxos | que contribuem
para a manutencdo dos niveis adequados de lipoproteinas
dofippo . Essas lipoproteinas ajudam a eliminar o

excesso de colesterol do sangue e a prevenir a cbstrucio de
Vas0s sanguineos.

Ag lacunas do texto si0 preenchidas, respectivamente, por:
(A) Y = insaturados = LDL.

(B) X =saturados = LDL.

(C) ¥ = saturados — HOL.

(D) X —insaturados — HOL.

(E) ¥ = insaturados — HOL.

RESOLUCAO

Ainda que a molécula Y possua uma insaturacéo, é considerada uma gordura. Portanto, a sequéncia que
melhor preenche as lacunas é a alternativa E.

ALTERNATIVA E



